
COMPRENANT L’APÉRITIF ET SON AMUSE BOUCHE, LE MENU, LA BULLE DE LOIRE AU DESSERT,  
LE CAFÉ ET SES MIGNARDISES.

ET LA SOIRÉE MUSICALE AVEC “FLEUR DE PARIS” ET “ACOUSTIC ROAD”

APÉRITIF ET MISE EN BOUCHE
Le cocktail du 31 et son amuse bouche :

Quenelle de tourteau en éffiloché, 
à la pomme “Granny Smith”et citron vert,

croûtons à l’ail doux.

ENTRÉE
Marbré de foie gras de canard au Magret fumé,

fine gelée aux Côteaux de Saumur,
Toasts de brioche aux épices.

POISSON
Brochette de noix de Saint Jacques au lard fumé,

mangue rôtie, mousseline de carottes,
crème de Champagne.

LA PETITE PAUSE FRAICHEUR
Granité au Saumur Champigny, 

parfumé à la cardamone.

VIANDE
Ballotine de chapon “Label rouge” cuit en basse température,

farce fine aux champignons de nos caves et aux amandes torréfiées,
jus réduit.

FROMAGE
Tarte fine à la Fourme d’Ambert et poire,

mesclun de salade, oignons crispy.

DESSERT
Parfait glacé à l’original Combier “Triple sec”,

salade d’agrumes et serpentin croustillant.

DOUCEUR DU CAFÉIER
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