
Menu

PLAT

DESSERT

Cappuccino de butternut et gingembre,Cappuccino de butternut et gingembre,  
crevettes à l’huile de sésame.crevettes à l’huile de sésame.

Cappuccino de butternut et gingembre, 
crevettes à l’huile de sésame.

Filet de Sandre cuit en basse température,Filet de Sandre cuit en basse température,
crème de morilles, fricassée de légumes racines,crème de morilles, fricassée de légumes racines,

tuile sarrasin.tuile sarrasin.  

Filet de Sandre cuit en basse température,
crème de morilles, fricassée de légumes racines,

tuile sarrasin. 

Parfait glacé à l’original Combier “Triple Sec”,Parfait glacé à l’original Combier “Triple Sec”,
salade d’agrumes et serpentin croustillant.salade d’agrumes et serpentin croustillant.

Parfait glacé à l’original Combier “Triple Sec”,
salade d’agrumes et serpentin croustillant.

MISE EN BOUCHE

DÉJEUNER 
1ER JANVIER 2027

Bonne Année

Marbré de foie gras de canard au magret fumé,Marbré de foie gras de canard au magret fumé,
fine gelée aux Coteaux de Saumur,fine gelée aux Coteaux de Saumur,

toast de brioche aux épices.toast de brioche aux épices.

Marbré de foie gras de canard au magret fumé,
fine gelée aux Coteaux de Saumur,

toast de brioche aux épices.

ENTRÉE

FROMAGE

Tarte fine au Reblochon de Savoie et poire,Tarte fine au Reblochon de Savoie et poire,
mesclun de salade, oignons crispy.mesclun de salade, oignons crispy.

Tarte fine au Reblochon de Savoie et poire,
mesclun de salade, oignons crispy.

49€

ACOMPTE DE 50% DEMANDÉ A LA RÉSERVATION - NON REMBOURSABLE EN CAS D’ANNULATION


